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Kurz und knapp:

Alle Preise verstehen sich als Abholpreise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Eine Anlieferung kann auf Anfrage zu gesonderten Konditionen angeboten werden.
Bestellungen miussen dem STUDIERENDENWERK spéatestens 14 Tage vor Veranstaltung
schriftlich vorliegen, ansonsten ist ein reibungsloser Ablauf nicht méglich.

Fur weitere Informationen beachten Sie bitte unsere AGB.



BROTCHEN & STULLEN

Mindestbestellmenge 10 Stlick

Halbe belegte Brétchen
Weizen-, Dinkel- oder Mehrkornbrétchen

Preisklasse 1
Gouda, Maasdamer, Tortenbrie, Eier, Frischwurst,
Zwiebelmett, Kochschinken, roher Schinken

Preisklasse 2
Dauerwurst, Putenbrust, Kase vegan, Krauterkdse vegan

Preisklasse 3
Lachs

Bei Schweinebraten, Roastbeef & Forellenfilet
Mindestbestellmenge 10 pro Sorte

Mini-Brotchen, Mini-Stullen oder Stullen
aus unserem Hausbrot
jeweilige Preisklasse

pro Stiick 1,80 €

pro Stick 2,30 €

pro Stick 2,50 €

pro Stuck zzgl. 0,10 €









BACKWAREN & SNACKS

Herzhaft
Laugenbrezel

Knusperstange mit Mohn, Sesam oder GemlUse

Kéase-Schinken-Croissant
Mini-Laugenkonfekt

{1 £)

Donut, verschiedene Sorten
XL Cookie (Schokolade)
Muffin, verschiedene Sorten
Brownie

Mohnschnecke, Rosinenschnecke
Buttercroissant
Nuss-Nougat Croissant
Mini-Blatterteiggeback
Mini-Plundergeback
Streuseltaler

Kuchen

Apfelkuchen
Kirschstreusel-Kuchen
Streuselkuchen
Mandel-Bienenstich
Vanilleschnitte mit Himbeeren
Russischer Zupfkuchen
Kéase-Landkuchen
Donauwelle

Vegan
Apfel-Nuss-Kuchen
Himbeer-Haselnuss-Kuchen

Sahniges
Salted-Caramel-Walnuss-Crispy-Ecke
Heidelbeer-Mascarpone-Crispy-Ecke
Erdbeer-Lemon-Crunchy-Ecke

Petit Fours, 30 Stlick

1,80€
2,00€
1,80€
0,80€

160€
160€
1,80€
1,80€
2,00€
150€
160€
0,80€
100€
2,00€

2,30€
2,30€
230€
2,30€
2,30€
2,30€
250€
2,50€

240€
240€

2,50€
2,50€
2,50€

75,00 €



Klassisch

Gebackene Hahnchenbrust Sticks mit st saurer SoRRe
Partyfrikadellen mit Krautersenf

Mini Schnitzel mit Salsa

Créperolle mit Lachsfullung

Datteln im Speckmantel

Vegetarisch

Zucchiniroulade mit Frischkase

Hirtenkase auf Tomatenragout

SpieR von Mozzarellabéllchen und Kirschtomaten
Rote Chilischoten mit Késecreme gefillt
Blatterteig mit Spinat und Schafskase

Vegan

Marinierte Paprika, Zucchini, Aubergine
Falafelbéllchen mit Hummus und Rucola
Eingelegte und gefillte Oliven auf Cous Cous
Roter Linsensalat mit Falafelbalichen

Deluxe

Geraucherte Entenbrust mit Schwarzwurzelpiree und Walntissen
Raucherlachsloin mit Erbsen-Wasabi und Algensalat

Vitello Tonnato mit Tomatenrelish, Pistazien und Frischk&sepraline
Curryhtihnchensalat mit Erdnussmousse und Paprika
Avocadomousse mit Raduchergarnele und Belugalinsen

2,00€
2,00€
2,00€
3,00€
3,00€

2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
2,00€

2,00€
2,00€
3,00€
3,00€

6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€









SUPPEN & EINTOPFE

Unsere Suppen und Eintépfe werden — wenn nicht anders vereinbart —

vegan zubereitet.

Bedienen Sie sich gerne an unseren leckeren Fleisch-Einlagen.

Deftiger Eintopf 0,51
Mindestbestellmenge 20 Portionen

Mohreneintopf

Kartoffelsuppe

Erbseneintopf

Linseneintopf

Italienische Gemusesuppe
Orientalische Kichererbseneintopf

Einlagen zum Eintopf
Bockwurst

Rauchmettwurst
Kasselerriicken

Kleine Fleischbéllchen ( 4 Stick)

Herzhafte Suppen 0,25 |
Mindestbestellmenge 20 Portionen

Krauterrahmsuppe
Broccolicremesuppe
Champignoncremesuppe
Tomatencremesuppe

Gulaschsuppe

Currywurstpfanne mit Paprika, Zwiebeln & Brétchen
Currywurst klassisch mit Brotchen

Partybrotchen / Baguettebrot
Dinkelbaguette

pro Portion 4,50 €

pro Portion 2,00 €

pro Portion 2,50 €

pro Portion 3,00 €

pro Portion 4,50 €
pro Portion 4,50 €

pro Stick 0,50 €
pro Stuck 1,00 €
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BUFFETS

ab 20 Personen

FINGERFOOD-BUFFET

Fiir den lockeren Stehempfang (8 Teile pro Person)

Gebackene Hahnchenbrust Sticks mit st saurer Sof3e

Tomaten Mozzarella Spief3

Rote Chilischoten mit Kasecreme gefullt

Strudeltaschen mit Blattspinat und Schafskéase

Eingelegte Auberginen, Zucchini und Paprika

Partyfrikadellen mit Salsa pro Person 13,50 €

EXKLUSIVES BUFFET

Kalt

Datteln im Speckmantel

Mediterrane Hahnchenbrust-Sticks mit Salsa
Crépesrolls mit Raducherlachs und Frischkéase
Mozzarella-Spie3e mit Kirschtomaten
Garnelen im Knuspermantel

Kleine Peperoni mit Schafskase gefullt
Eingelegtes Grillgemiise mit Pesto

Chicken Sweet Pepper Sticks

Warm

Doradenfilet auf Oliven Tomaten Ragout
Hahnchenbrust auf Gemuse Cous Cous
Kartoffel Curry

SiiB
ObstspieRe der Saison
Mascarpone-Créme mit Friichten pro Person 25,00 €

ITALIENISCHES BUFFET PICCOLO

Kalt

Eingelegte Champignons mit grinem Pfeffer

Tomaten Mozzarella Spief3e mit Pesto

Gebratene Auberginen, geschmorte Paprika und Zucchini
Landschinken mit getrockneten Tomaten und Artischockenbdden
Mediterraner Nudelsalat mit Rucola und Basilikum

Rucolasalat mit Balsamico Dressing, Parmesansplittern und
Pinienkernen

Warm
Saltimbocca von der Hahnchenbrust mit bunten Gnocchi
Mediterranes Hackfleischragout vom Rind mit Tomaten Focaccia

SiuBR
Tiramisu pro Person 20,00 €



ITALIENISCHES BUFFET GRANDE

Kalt

Gegrillte Auberginen und Zucchini mit Krautern
Eingelegter Schafskase mit Rosmarin und Thymian
Eingelegte und gefillte Oliven

marinierte Paprikaschoten

Tomate Mozzarella Spie3e mit Pesto

Raucherlachs mit Oliventapenade

Luftgetrocknete Salami mit Artischockenherzen
Rucola Salat mit Pinienkerne und Parmesansplittern
Putenbrust Vitello Style mit Thunfischsauce und Kapern
Honigmelone mit rohem Schinken

Ciabattabrot

Warm

Hausgemachte Lasagne vom Rind
Kalbsmedaillons mit mediterranem Gemtise
Bunte Gnocchi

Rosmarinkartoffeln

SiB
Tiramisu
Panna Cotta mit Fruchtmark pro Person 25,00 €

VEGAN / VEGETARISCHES BUFFET

Suppe
Rote Linsensuppe

Kalt

Gegrillte und eingelegte Zucchini und Auberginen
Rauchertofu oder Mozzarella mit Tomate und Basilikum
Gemusesticks mit Krauterdip

Cocktail von marinierten Melonen

Gemuise mit Cous Cous gefullt

Warm
Bulgurpfanne mit Griinkohl Hanfballchen und Rote Bete Hummus
Lasagne vom Gartengemuse auf Tomaten Olivenragout

Salate

Griechischer Bauernsalat mit oder ohne Fetakase

Lauch Ananas Salat

Knackige Gartensalate der Saison, Ruccola, Pinienkerne, Parmesan zweierlei
Dressings

SiB
Sojafrucht Joghurt
Frischer Obstsalat pro Person 23,00 €

13
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Klassisch
Schokoladen-Mousse

WeiBe Mousse

Panna Cotta
Mandarine-Mascarponecreme
Bayerische Creme

Gerne bieten wir auch Misch-Varianten und Toppings
(Pfirsich- oder Aprikosenmark, Rote Grutze, Himbeeren,
Blaubeeren, Frisches Obst, Obstsalat).

Sprechen Sie uns gerne an.

Vegan
ObstspieR
Obstsalat
Panna Cotta

Deluxe

Kasekuchen ,modern Style" mit Limonengel und Nougat

Tahaiti Vanillecreme mit Kokosmilch und Streuseln
Passionsfruchtcreme mit Orangenbiskuit und Schokoladencreme
Milchkaffeecreme mit Apfelgelee und Amarettini

Mousse von gerdsteten Nissen mit Meersalz und Mirabelle
Stracciatellamousse mit Acerola-Kirschsauce

Schaumkuss von der Passionsfrucht

Banane Chia-Creme Tortchen, vegan

3,00€
3,00€
2,00€
2,00€
2,00€

2,00€
3,00€
2,00€

6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€









GETRANKE

HEISSGETRANKE

Kaffee 1 Liter
Teel Liter

OHNE ALKOHOL

Mineralwasser 0,25 | Flasche

Mineralwasser 0,75 | Flasche

Apfelsaft 0,20 | Flasche

Apfelsaft 1,0 | Flasche

Orangensaft 0,20 | Flasche

Orangensaft 1,0 | Flasche

Coca Cola/Coca Cola Light/Fanta 0,20 | Flasche
Coca Cola/Coca Cola Light/Fanta 0,5 | Flasche
Coca Cola/Coca Cola Light/Fanta 1,0 | Flasche

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Bier

Pils 0,33 | Flasche

Radler 0,33 | Flasche

Malzbier 0,33 | Flasche

Diebels Alt 0,33 | Flasche
Stauder alkoholfrei 0,33 | Flasche

Sekt
Sekt Hausmarke Studierendenwerk (0,75 | Flasche)

Weinkarte auf Anfrage

8,00€
720€

150€
3,00€
1,80€
4,00€
1,80€
4,00€
1,80€
2,00€
4,00€

250€
250€
250€
250€
2,50€
250€

1250 €
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UNSERE PAKETE -
RUNDUM SORGLOS

KAFFEEPAUSEN

Kaffeepause basic klein (fiir ca. 15 Minuten)
Kaffee, Tee, Mineralwasser,

Mini-Geback suB oder herzhaft (2 Teile)

- Passendes Geschirr, pauschal
(Kaffeegedeck, Wasserglas, Serviette)

Kaffeepause basic groB (fiir ca. 30 Minuten)
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Mini-Geback

st oder herzhaft (4 Teile)

- Passendes Geschirr, pauschal
(Kaffeegedeck, Wasserglas, Serviette)

Kaffeepause deftig

Kaffee, Tee, Mineralwasser, Mini-Geback s oder
herzhaft (4 Teile), halbe belegte Brotchen (2 Stlick)
- Passendes Geschirr, pauschal

(Kaffeegedeck, Wasserglas, kleiner Teller, Serviette)

Kaffeepause sii3

Kaffee, Tee, Mineralwasser,

Mini-Geback s oder herzhaft (4 Teile),
Kuchen oder Teilchen

- Passendes Geschirr, pauschal
(Kaffeegedeck, Wasserglas, kleiner Teller,
Kuchengabeln, Serviette)

Optionale Buchungsvorschlédge:

Obstkorb

Snack-Mischung (gemischte Riegel)
Apfelsaft / Orangensaft 0,2 |

Apfelsaft / Orangensaft 11

Knusperstangen (z. B. gedrittelt angerichtet)
Mini-Donuts

Mini-Muffins (2 Stick)

Mini-Plundergeback

pro Person 4,20 €

pro Person1,80 €

pro Person 7,80 €

pro Person 2,20 €

pro Person 9,80 €

pro Person 3,20 €

pro Person 9,60 €

pro Person 3,40 €

pro Portion 2,00 €
pro Portion 1,00 €
pro Flasche 1,80 €
pro Flasche 4,00 €
pro Stick 2,00 €
pro Stiick 1,00 €
pro Portion 1,00 €
pro Stick 1,00 €
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LUNCHPAKETE
Mindestbestellmenge 10 Stiick

Klein / ,,Snack* pro Paket 5,00 €
1 Softgetrank, 1 belegtes Brotchen / Brot (Preisklasse 1),
1 Stuck Obst

Mittel / ,,Zwischenmahlzeit“ pro Paket 7,00 €
1 Softgetrank, 2 belegte Brotchen / Brot (Preisklasse 1),
1 Sttick Obst

GroB / ,voll versorgt* pro Paket 11,50 €
2 Softgetrénke, 2 belegte Brotchen / Brot,
2 Stuck Mini-Gebéack, 1 Musliriegel, 1 Sttick Obst

Sollten Sie dartber hinaus Bedarf an weiteren Speisen oder Getranken
haben, sprechen Sie uns an! Wir ergénzen diese gerne flir Sie in lhrem
individuellen Angebot.
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MATERIAL & LEIHGABEN

DEKORATION

Dekorationsideen, Blumenarrangements & Gestecke bieten wir Ihnen gerne passend
zu lhrer Veranstaltung an, zum Beispiel:

Deko-Set Stehtisch 6,00 €
Blume, Vase, ggf. Mentaufsteller, LED-Teelicht

Deko-Set Tisch 10,50 €
Blume, Vase, ggf. Mentaufsteller, LED-Teelicht, Tischlaufer, Tischwasche

LEIHGESCHIRR & MOBILIAR

Besteck pro Teil 0,50 €
Teller pro Teil 0,90 €
Suppentasse / Eintopfschale pro Set 0,90 €
Kaffeegedeck pro Set 0,90 €
Glaser pro Teil 0,90 €

- Wasserglas, Sektglas, Weinglas, Bierglas

Tischwasche

- Tischdecke, Baumwolle, eckig pro Stick 7,00 €
- Tischdecke DUNI Evolin 127 cm x 180 cm (Einweg) pro Sttick 5,00 €
- Mitteldecke, 84 cm x 84 cm DUNI  (Einweg) pro Stick 2,00 €
- Serviette DUNI Dunilin, 40 cm x 40 cm pro Sttick 0,30 €
Stehtisch @80 cm pro Stiuck 7,50 €
Stehtischhusse @ 70-80 cm, schwarz oder weif3 pro Sttck 7,50 €

Weiteres Geschirr & Mobiliar auf Anfrage

TECHNIK

Lassen Sie von sich sehen und héren! Gemeinsam mit unseren Kooperationspartnern
bieten wir Ihnen gerne die passende Veranstaltungstechnik zu lhrem Event an.

GIVE AWAYS & TAGUNGSZUBEHOR

Sie wiinschen eine kleine oder groRe Aufmerksamkeit fur Ihre Gaste?

Eine Erinnerung fur die Teilnehmer lhres Jubilaums? Tagungsunterlagen mit dem
Slogan lhrer Veranstaltung? Auf Basis |hrer Informationen erstellen wir Vorschlage fur
passende Give aways und Tagungsunterlagen.

UNSER SERVICE - JEDERZEIT AN IHRER SEITE

Auf- & Abbau wird nach Aufwand berechnet. Anlieferung & Abholung ebenfalls.

Servicepersonal: 30,00 € pro Person & Stunde, Mindesteinsatzzeit
4 Stunden, auBer es wird im Angebot anders vereinbart

Tischreservierungen sind ein kostenloser Service

Die Erstellung der Mensamarken ist kostenfrei, die Marken an sich werden nach
Verbrauch abgerechnet.
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KONTAKT

HIER FINDEN SIE UNS

Campus Essen
SegerothstraB3e 10
Gebaude TO1 (Gelbe Cafete)
45141 Essen

Tel.: +49 201 1836767

Campus Duisburg
LotharstraBe 23-25
Gebdude MM

47057 Duisburg

Tel.: + 49 203 3794165

event@stw-edu.de

NOCH FRAGEN?
SPRECHEN SIE UNS AN!

Kontakt

Stephanie Wehrel

Leiterin Veranstaltungsservice
SegerothstraB3e 10

Gebaude TO1 (Gelbe Cafete)
45141 Essen

Tel.: +49 201 1836767
event@stw-edu.de
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AGB

1. Aligemeines
Alle Lieferungen, Leistungen und Angebote haben ausschlieB3lich die folgenden Aligemeinen Geschéaftsbedingungen zur Grundlage. Einzelabsprachen und
ergénzende Vereinbarungen bedurfen der Schriftform und haben Vorrang vor den Allgemeinen Geschaftsbedingungen.

2. Angebot / Preise
Unsere Angebote sind grundsatzlich verbindlich, in ihren Ausfiihrungsdetails jedoch frei bleibend.
- Alle in dieser Broschure aufgefuhrten Preise verstehen sich inkl. der aktuell geltenden Umsatzsteuer.

- An Wochenenden und Feiertagen bedarf es der individuellen Absprache.

- Unsere Preise sind Abholpreise. Lieferungen, Auf- & Abbauten, Service und Abholungen sind Sonderleistungen und missen mit dem Studierendenwerk in-
dividuell abgestimmt werden. Die Abrechnung erfolgt nach Aufwand.

- Bei Lebensmitteln sind Schwankungen in GroB3e, Aussehen, Gewicht, Konsistenz, Geschmack, Geruch und weiteren Eigenschaften unvermeidlich. Eventuel-
le Abweichungen von den vom Auftraggeber geduBerten Vorstellungen missen daher im Rahmen der branchen- und produkttblichen Bandbreiten toleriert
werden.

3. Vertragsabschluss

Der Leistungsvertrag bedarf zur Rechtswirksamkeit der schriftlichen Bestatigung beider Vertragspartner. Vertragsgrundlage ist das abgestimmte und ak-

zeptierte Angebot.

- Die Auftragsbestatigung muss dem Studierendenwerk Essen-Duisburg grundsatzlich 14 Werktage (auRer Samstag) vor Veranstaltungsbeginn zugegan-
gen sein. Andernfalls ist uns eine reibungslose Lieferung nicht moglich. Andere Vereinbarungen bedurfen der Schriftform (§1).

- Der Auftraggeber benennt dem Studierendenwerk Essen-Duisburg spatestens bis drei Werktage (auBer Samstag) vor Veranstaltungsbeginn verbindlich die
genaue Anzahl der Géaste, soweit es eine mengenbezogene Abrechnungsart gibt. Diese Angabe darf maximal bis zu 10% von der in der Auftragsbestéatigung
genannten Personenzahl abweichen und ist Grundlage der Rechnungsstellung. Bei hoheren und kurzfristigeren Minderungen behalt sich das Studierenden-
werk das Recht vor, die durch den Ursprungsauftrag kalkulierten Kosten vollstéandig in Rechnung zu stellen.

- Bei einer Erhéhung der vertraglich vereinbarten Personenzahl hat das Studierendenwerk das Recht, Lebensmittel, die aufgrund der Kuirze der Zeit nicht
mehr nachbestellt werden kénnen, durch gleichwertige Produkte zu ersetzen.

4. Getrankebestellungen

Die Mindestabnahme bei bestellten, alkoholfreien Getrédnken und Bier, die nicht in ein Pauschalangebot fallen, betragt 50%. Bei einem héheren Verbrauch
wird die tatsachlich verbrauchte Menge abgerechnet.

Weine, Schaumweine und Spirituosen kénnen nicht auf Kommission bestellt werden.

Fehlendes Pfandgut wird in Rechnung gestellt.

5. Ausstattung

Auf Wunsch kann fur jede Veranstaltung in Verbindung mit einem Auftrag Ausstattung (Geschirr, Besteck, Mobiliar, Transportbehélter, etc.) gegen eine Leih-

gebuhr zur Verfugung gestellt werden.

- Samtliche Miet- und Leihgegensténde sind und bleiben Eigentum des Studierendenwerkes. Der Auftraggeber ist verpflichtet, sie pfleglich zu behandeln und
frei von Speiseresten und Abfallen zurtickzugeben.

- Bei Selbstabholung hat die Riickgabe des Equipments vollstandig bis zum nachsten Werktag (auBer Samstag) 12:00 Uhr in der abgesprochenen Einrich-
tung zu erfolgen.

- Bei Beschadigung oder Verlust werden Reparatur oder Neuanschaffung der gemieteten und geliehenen Gegensténde in Rechnung gestellt.

6. Lieferbedingungen

Unsere Preise verstehen sich als Abholpreise (siehe §2 Angebot / Preise).

- Die Lieferung erfolgt ebenerdig bis zur ersten Tur des Lieferortes. Es muss sichergestellt sein, dass der Auftraggeber vor Ort die Bestellung entgegen-
nimmt. Der Auftraggeber kann auch schriftlich einen Ansprechpartner vor Ort nennen, der diese Aufgabe in seinem Namen Gbernimmt. Wird eine zweite
Anlieferung derselben Ware aus Griinden, die das Studierendenwerk Essen-Duisburg nicht zu verantworten hat, erforderlich, wird diese ebenso in Rech-
nung gestellt.

- AuBerhalb unserer betrieblichen Offnungszeiten bedingt die Anlieferung der individuellen Absprache.

- Das STW EDU liefert die beauftragten Produkte an die vereinbarte Lieferadresse zum vereinbarten Liefertermin + / - einer halben Stunde. Die Lieferung
erfolgt mit der tiblichen im Geschaftsverkehr gebrauchlichen Sorgfalt und unter Einhaltung der gesetzlichen Vorschriften. Fur Zeitverschiebungen, die das
STW EDU selbst bei grof3ter Sorgfalt nicht beeinflussen kann, besteht keine Haftung.

- Gelieferte Speisen sind zum sofortigen Verzehr bestimmt. Beanstandungen und Mangel an Speisen und Getranken haben unverziglich zu erfolgen, bei
Speisen bei der Ubergabe bzw. Anlieferung. Dem Kaufer ist bekannt, dass Speisen leicht verderblich sind, so dass spatere Rigen nicht méglich sind. Ge-
tranke, die infolge unsachgemaBer Lagerung oder Behandlung verdorben sind, werden nicht ersetzt. Mit Ubernahme der Ware durch den Auftraggeber geht
die Gefahr fur Verlust, Beschadigung und Verschlechterung einschlieBlich der Haftung fur die Einhaltung der gesetzlichen HACCP-Bestimmungen gegen-
Uber Dritten auf den Auftraggeber tiber.

- Der Abbau hat durch den Kunden zu erfolgen, auBer bei Stellung des Personals.
- Die Abholung der zur Verfligung gestellten Materialien erfolgt in der Regel am ersten Werktag (auBer Samstag) nach der Veranstaltung. Diese mussen
transportfahig verpackt und ebenerdig platziert sowie frei von Speiseresten und Abfallen sein. Bei Nichterfullung behalten wir uns vor, Personalkosten in

Rechnung zu stellen.

- Bei Selbstabholung hat die Riickgabe nach Veranstaltungsende, spatestens jedoch bis zum nachsten Werktag (auBRer Samstag) bis 12:00 Uhr in der abge-
sprochenen Einrichtung zu erfolgen. Bei Nichterfullung behalten wir uns vor, Personalkosten in Rechnung zu stellen.

- Einzelvertragliche Vereinbarungen bleiben davon unberthrt.
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7. Servicepersonal
Der Auftraggeber und das STW EDU kénnen die Bereitstellung von Servicepersonal vereinbaren. Die Mindesteinsatzzeit betragt 4 Stunden, die Abrechnung
erfolgt nach Aufwand pro Person und Stunde. Den aktuellen Stundensatz entnehmen Sie dem Angebot.

8. Stornierung & Kaution

- Catering / Speisen & Getranke
Bis zu 7 Tage vor Veranstaltungstermin ist die Stornierung kostenfrei. Bei Stornierung innerhalb von 6 Tagen an bis zum Veranstaltungstermin sind die dem
Studierendenwerk zur Vorbereitung des Auftrags entstandenen Kosten, insbesondere Warenkosten, zu erstatten.

- Rdumlichkeiten
Bis 60 Tage vor Veranstaltung kostenfrei
Bis 30 Tage vor Veranstaltung 50% des Mietpreises
Bis 14 Tage vor Veranstaltung 75% des Mietpreises
Ab 10 Tage vor Veranstaltung 90% des Mietpreises

Die Kaution fur die jeweilige Raumlichkeit wird im Angebot genannt und wird durch die Auftragsbestatigung vertraglich festgehalten. Sie ist bis spatestens 5
Werktage vor Veranstaltung zu entrichten.

- Sonstige Dienstleistungen & individuelle Artikel

Fir einige Dienstleistungen und individuelle Produkte kénnen bereits weit vor Veranstaltungstermin Kosten anfallen. Beispiele hierfur sind:

» Einladungskarten oder Seminarunterlagen

+ Individualisierte Give aways (z. B. durch Aufdruck Firmenlogo)

» Dekorationen & Textilien in gewlinschten Farben

» Vermittlung von Kunstlern

Die Produktion bzw. Beschaffung dieser Dienstleistungen und Artikel werden erst nach schriftlicher Bestatigung durch den Auftraggeber in Auftrag gegeben.
Die dadurch bereits entstandenen Kosten sind auch bei Stornierung der eigentlichen Veranstaltung im vollen Umfang vom Auftraggeber zu tragen. Die ent-
sprechenden Artikel gehen nach Zahlungseingang in das Eigentum des Auftraggebers tber.

Das Recht des Auftraggebers, einen niedrigeren Schaden nachzuweisen, bleibt davon unberihrt.

9. Rechnungsstellung und Zahlung
Grundlage der Rechnungsstellung ist die beiderseits akzeptierte Auftragsbestatigung und — soweit eine mengenbezogene Abrechnung nétig ist — die vor der
Veranstaltung verbindlich genannte Anzahl der Gaste (siehe § 3 Vertragsabschluss).

- Der Rechnungsbetrag ist 7 Tage nach Eingang der Rechnung in der niedergelegten Form zu zahlen.
- Sollte die Neuausstellung einer bereits geschriebenen Rechnung durch den Auftraggeber gewtinscht werden, so behélt sich das Studierendenwerk Essen-
Duisburg vor, eine Bearbeitungsgebuhr in Héhe von 7,50 € zu berechnen.

10. Haftung

Im Falle von Vorsatz und grober Fahrlassigkeit haftet das STW EDU uneingeschrankt. Fur einfache und leichte Fahrlassigkeit haftet das STW EDU nur, sofern
es sich um vertragswesentliche Pflichten handelt. Hierbei ist die Haftung begrenzt auf den zum Zeitpunkt des Vertragsabschlusses typischerweise vorher-
sehbaren Durchschnittsschaden. Eine weitergehende Haftung ist ausgeschlossen. Diese Haftungsbeschrankung und -begrenzung gilt ebenfalls fur unsere
Erfallungs- und Verrichtungsgehilfen. Diese Haftungsbeschrédnkung und -begrenzung gilt nicht fur Produkthaftungsansprtiche sowie fiir Schaden, die sich
aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers und/oder der Gesundheit ergeben.

11. Eigentum

Die vom STW EDU bei den Vertragsverhandlungen oder Vertragsabschlissen zur Kenntnis gegebenen Angebote oder Konzepte verbleiben im Eigentum und
Urheberrecht des Studierendenwerks. Der Auftraggeber ist deshalb nicht berechtigt, diese ohne Zustimmung des Studentenwerks anders als fiir den Ver-
tragszweck zu benutzen.

12. Datenspeicherung / Datenschutz

Die fur die Auftragsabwicklung notwendigen personlichen Daten des Kunden werden gespeichert. Der Kunde erklért hiermit ausdrucklich sein Einverstand-
nis. Alle personenbezogenen Daten werden vertraulich behandelt. Der Auftraggeber versichert mit seiner Bestellung, die Aligemeinen Geschaftsbedingun-
gen gelesen zu haben und erklért sich damit einverstanden. Weitere Hinweise zum Datenschutz finden Sie auf unserer Website unter: www.stw-edu.de/
unternehmen/datenschutz/.

13. Hinweis nach Verbraucherstreitbeilegungsgesetz

Wir sind zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle nach dem Verbraucherstreitbeilegungsgesetz (§ 37
VSGB) weder bereit noch verpflichtet. Das Verbraucherstreitbeilegungsgesetz fordert jedoch, dass wir Sie trotzdem auf eine fur Sie zustandige Verbraucher-
schlichtungsstelle hinweisen:

Allgemeine Verbraucherschlichtungsstelle des Zentrums fuir Schlichtung e. V.
StraBburger Str. 8
77694 Kehl

www.verbraucher-schlichter.de

14. Gerichtsstand
Gerichtsstand ist Essen.

15. Schlussbestimmungen
Sollte eine Bestimmung der Allgemeinen Geschéaftsbedingungen unwirksam sein, so berthrt das die Gultigkeit der anderen Bestimmungen nicht. Anstelle

der ungtltigen Bestimmungen gelten ihr moglichst nahekommende, giiltige Bestimmungen.

Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden mussen schriftlich festgelegt werden. Dies gilt auch fur die Abbedingung des Schriftformerfordernisses.
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